Okupacyjne menu
i gastronomia

Tomasz Szarota

Jak odzywiali sig warszawiacy podczas okupacii, co jedli w domu, a co oferowaé im mogta 6wczesna
gastronomia, jak wygladat system pomocy spofecznej, w jaki sposob ratowano sig od glodu?

Weimy do reki dziennik Kazimierza Szym-
czaka. Oto kilka zapiséw méwiacych o odzy-
wianiu sig przecigtnej rodziny robotniczej:

5 IV 1940: U mnie na kolacje chleb z mar-
melady i na sniadanie to samo, a na obiad
cienka zupka, i z czego mam miec sile.

131X 1942: Zeby byt kawalek migsa na
Swigta, kupitem trzech krdli. Staszertka [zona
Szymezaka - prazyp. T.S.] tak teskni za migsem.

17 VII 1943: Sytuacia finansowa przedsta-
wia sig u nas blado, tak ze nieraz tylko dwa razy
Jemy dziennie, i to nie do syta, kartofelks, chleb.

Uzupetnijmy ten obraz fragmentem
artykutu z prasy konspiracyjnej, ktéry
zawieral opis warunkéw bytowych ludno-
éci miasta: Sniadanie skfada sic z chleba
kartkowego o zawartosci m.in. mgki
z drzewa w procencie najwyzszym, na jaki
pozwala wypick, oraz marmelady, w ktérej
sktad oprécz burakéw i farby nie wiadomo,
co jeszcze wchodzi; kawa czarna réwniez
z burakéw, stodzona sacharyng — oto menu
pierwszego positku podczas okupacji nie-
mieckiej.
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Przyrzadzenie obiadu dla zglodniatych
domownikéw bylo nie lada problemem:
Krystyna Wigura pisata we wspomnieniach:

Po odejsciu pani Broni [gosposia autorki —
przyp. T.S.1 bytam przerazona: jak gotowad,
co gotowac? Pomatu jednak weiggnetam sig
w kucharowanie, dokonujgc prawdziwych
cudbw pomystowosci w sporzqdzaniu coraz
to innych kombinacji kapusty, brukwi, dyni
i cebuli duszonych w margarynie. Nabra-
tam nawet zawodowych ambicji. Obraza-
fam sig, jedli stotownicy nie wykazywali
dostatecznego entuzjazmu na widok zupy
z chleba rozgotowanego w wodzie po
kluskach. Az nadszedt dzied, w ktérym
nawet tej zupy nie miatam z czego ugotowac.

Olkupacyjny obiad nieprzypadkowo koja-
rzy si¢ w tych wspomnieniach z gotowaniem
wihasnie zupy, gdyz stanowita ona wéwczas
dla wielu rodzin danie zasadnicze. Oto co
pisata na ten temat Elzbieta Kiewnarska:

Jezeli w ostatnich paru latach kwestiono-
wano pozywnosé zupy lub odwrotnie, przy-
pisywano jej whasciwosci tuczgee i chetnie
usuwano jg z codziennych Jadtospiséw — to
w czasach dzisiejszych wrdcita ona do swoich
praw dawnych i stanowi niezbedng, a nawet
podstawowq czesé positkdw. Duzy pelny po
brzegi talerz pozywnej zupy, a do niej jako
praystawka deserowy talerz kartofli bad tylko
gorowanych czy pieczonych, badt okraszo-
nych czy inaczej ,praysmaczonych”, jakiejs
kaszy, klusek itp. stanowig juz skromny obiad
i wystarczajq zupetie, aby wywotaé to uczu-
cie sytosci tak upragnione teraz, kiedy kazdy
ciggle i stale czuje sig glodny lub prazynajmniej
#Zjadtby cos jeszcze”. W poprzednich latach
wiele 0s6b nie jadato pray obiedzie i kolacji
chleba — obecnie, kiedy i z chlebem powsze-
dnim nalezy sig powaznie liczyc jako z arty-
kutem  spozywczym i odzywczym, kromka
chleba zjedzonego z kazdg zupg podwyzsza jej
pozywnosé i w wigkszosci wypadkéw znako-
micie smakuje.
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Karykatura z 1940 r.

Codzienne klopoty, zwiazane z zaplano-
waniem obiadu, byly swoista zmorg warsza-
wianek, o czym zaswiadczy¢ moze choéby
sen jednej z nich. Snito jej si¢ mianowicie,
ze otrzymala drogocenny przepis na sporza-
dzanie zupy... ze smoly!

W intencji dopomozenia gospodyniom
domowym przepisy kulinarne zamieszczata
prasa jawna i w tym tez celu wydawano
ksiagzki kucharskie. Dzi§ stanowia one dla
historyka cenne zrédlo, odzwierciedlajace
warunki okupacyjnej egzystencji. Czyz trze-
ba lepszego dowodu na istnienie olbrzymiej
nedzy, jak takie oto porady praktyczne,
udzielane przez wspétpracowniczke ,Nowe-
go Kuriera Warszawskiego™:

Reszthki zup [...] zugythujemy do soséw,
a wygotowany wloszczyzng, drobno pokraja-
nq, zmieszamy z pokrojonymi kartoflami na
doskonaty satatke albo tez praepuscimy praez
maszynke i zrobimy z nich bardzo smaczne

kotlety lub omles.
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Kiedy indziej zalecano wszechstronne
wykorzystanie kartofli, zwracajac uwagg,
ie obierki nadajg sig po starannym wysusze-
niu do zmielenia na maczke, z kidrej nawer
mozna robic dosé niezte »lepioszhi”.

Charakterystycznym  zjawiskiem szcze- ..
golnie pierwszych miesigcy okupacji bylo

gromadzenie Zywnosci, wiecej nawet, mania
robienia zapaséw. Swietny opis owego
chomikowania artykutéw spoiywezych
znajdziemy we wspomnieniach Tadeusza
Brezy. Oto w mieszkaniu Brezéw zjawit si¢
literat Kazimierz Truchanowski:

Sypige nam w nadstawiony woreczek make
patrzat na nig jak na piasek w klepsydrze. —
Prayniostem wam maki — méwit. — Bo nie
bedzie! Zapowiadat: — Przyniosg wam stoniny,
bo nie bedzie! I litanijnie doradzal jeszcze,
i wrézyt. — Kupcie cukru. Nie bedzie! Chocby
miodu. Pszczdt nie bedzie! — Tak sie zaczely
zapasy.

Piszac o okupacyjnym pozywieniu war-
szawiakéw, nie sposéb pominaé tak wazne-
go skfadnika tego pozywienia, jakim byly

najréznorodniejsze ersatze. Nie chodzi tu

-

Powrdt z dziatki. Ogrody warzywne ratowaty od glodu tysigee warszawskich rodzin

zresztg tylko o namiastki takie jak sacha-
ryna czy dulcyna, lecz o zjawisko znacznie
szersze, dotyczace w ogéle wykorzystywa-
nia w gospodarstwie domowym wszelkich
zywnoéciowych produktéw zastgpczych,
dawniej nie pojawiajacych sie na stole lub
pojawiajacych niezmiernie rzadko.

Juz w pierwszych miesigcach okupacji
ersatz wojenny stal si¢ symbolem $wiad-
czacym o pauperyzacji spoleczedstwa. Na
famach gadzinéwki ukazal sie wéwczas
charakterystyczny felieton zatytutowany
,Pochwata namiastek”:

Pomystowe  gospodynie warszawskie zaste-
pwja thuszcze — oliwg, herbatg — skirkami
owocdw, cukier — syropem. Wiele przezornych
gospodyr: praygotowuje sobie kawg zbozowg,
palgc pszenice i zoledzie. Smak jej nie ustgpuje
niemal kawie prawdziwe;.

Bodajze najbardziej znanymi ersatza-
mi zywno$ciowymi byly namiastki cukru,
a wiec sacharyna, wprowadzona na rynek
w 1940 r. i dulcyna, ktéra zaczgto sprzeda-
waé w 1943 r. O tym, ze warszawiacy sto-
sowali te namiastki z ci¢zkiej koniecznosci
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i bez przekonania, moze zaswiadczyé taki
oto fragment artykutu z gadzinéwki: ’

Niestuszne odium ciazy nad sacharyna,
ktérg wiele oséb odsadza od czci i wiary.
[... ] Tymczasem jest to stodycz zupetnie
dla zdrowia obojetna, a jako przyprawa dla
smaku catkowicie wystarczajaca.

Jak juz wspomniatem wyzej, ersatze kuch-
ni okupacyjnej nie ograniczaly sie do kate-
gorii namiastek sensu stricto. Warszawska
gospodyni musiala si¢ nauczy¢ wykorzy-
stywania szeregu zastgpczych produktéw
zywnosciowych, musiata posiaé¢ tajemni-
c¢ przyprawiania koniny, migsa kréliczego,
przyrzadzania pojawiajacych si¢ na rynku
ryb suszonych, tak zwanych sztokfiszy i klo-
pfiszy, stosowania w coraz szerszym zakresie
kuchni jarskiej i to opartej przede wszystkim
na kartoflach, marchwi, burakach, kapuscie
i brukwi. Jeszcze raz siegnijmy po ,$wiat-
fe porady” wspétpracowniczki ,Nowego
Kuriera Warszawskiego”

Pani domu uroczyscie wyrzeknie sig prze-
sqdéw. Od dzis nie ma abominacji do koni-
ny, nie ma uprzedzer do oleju, od dzis nie
pogardza Srodkami zastgpczymi i nie obawia
sig sacharyny. Jesli nawet nie uda si¢ nam
wykorzenic tych praedwojennych przesqdow
z naszych domownikéw, to musimy si¢ posu-
nqc do niewinnego oszustwa

Podobnie gorgco popierata redakcja
~Nowego Kuriera Warszawskiego” hodowle
krolikéw i konsumpcje miesa kréliczego.
Hodowla krélikéw nie rozpowszechnita sie
jednak w Warszawie na wicksza skale, nato-
miast duzg role spetnita podczas okupacji
uprawa ogrédkéw dziatkowych. Juz 2
lutego 1940 r. w ,Biuletynie Informacyj-
nym” pisano: ,[sinieje projekt przeznaczenia
ogrédkdw dziatkowych oraz placow miejskich
catkowicie pod uprawg warzyw, zwlaszcza
ziemniakéw”.

W kwietniu 1940 r. warszawiacy dowie-
dzieli si¢ z prasy jawnej, ze zapisy na dziatki

przyjmuja miejskie osrodki zdrowia i opieki
spotecznej. Pod uprawe przeznaczono 300
ha, obszar pojedynczej dziatki okreslano na
500 m?, péiniej ulegl on zmniejszeniu do
400 m?. Przydzialem dziatek zajmowaly sic
podczas okupagji trzy organizagje, instytu-
cjonalnie zwigzane z Zarzadem Miejskim:
wspomniane wyzej osrodki zdrowia, Okrego-
wy Zwiazek Towarzystw Ogrédkéw Dziatko-
wych oraz Centralne Biuro Wczaséw.

Prawdopodobnie najpowszechniej upra-
wiano na dziatkach ziemniaki i pomidory,
obok nich rozwinela si¢ uprawa innych
rodlin czy warzyw, miedzy innymi takich,
keére ani przed wojna, ani po wojnie upra-
wiane wihasciwie nie byly. Wymieni¢ tu
mozna przede wszystkim soje, spozywana
W postaci jarzyny oraz wykorzystywana do
domowej produkcji namiastek kawy. Upra-
wa ogrédkéw dziatkowych byla dla warsza-
wiakéw jedna z niewielu istniejacych mozli-
wosci poprawy whasnej sytuacji materialnej.
Uprawa dziatek rozpowszechnita sig tez dosé
znacznie na terenie warszawskiego getta.

Czas na omoéwienie réznych form zywie-
nia zbiorowego, organizowanego badz
w formie samopomocy spolecznej, badz
stotéwek pracowniczych i normalnie dziata-
jacych zaldadéw gastronomicznych. Wspo-
mniatem juz o rozdawnictwie positkéw
przez niemiecks organizacje pomocy spo-
fecznej Hilfszug Bayern.

Kuchnie Stolecznego Komitetu Samo-
pomocy Spolecznej (SKSS) pojawity sie
w Warszawie w poczatku trzeciej deka-
dy listopada 1939 r. Poczatkowo bylo ich
dwanaécie i wydawaly dziennie zaledwie
10 tys. positkéw. Positkiem tym byt pétli-
trowy talerz goracej zupy z kromka chleba;
wigkszo$¢ oséb otrzymywata go bezplat-
nie. Juz w korcu grudnia 1939 r. dzialato
trzydziesci siedem kuchni wydajacych 20
tys. positkéw, potem za$ liczba punktéw
zywienia oraz liczba korzystajacych szybko
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si¢ zwigkszaly. Okresem szczytowego powo-
dzenia kuchni SKSS byl maj 1941 r., kiedy
to wydawano dziennie przeszto 133 tys.
obiadéw, a wigc korzystal z nich mniej
wigcej co dziesiaty warszawiak. Pézniej
nastapit stopniowy spadek liczby wydawa-
nych positkéw, wywolany ograniczeniem
dostaw  Zywnosciowych, zmieniajaca sie
kalorycznoécia, pogorszeniem si¢ smaku
potraw, zwickszeniem oplat, rozwojem sieci
stotéwek w zakladach pracy oraz niewatpli-
wie takze od 1943 r. pewnym polepszeniem
si¢ ogdlnej sytuacji materialnej ludnosci.
Podobng dzialalnos¢ jak SKSS rozwijata
w getcie warszawskim zwigzana z RGO
Zydowska Samopomoc Spoteczna. Poczaw-
szy od 1941 r., coraz wicksza role odgrywat
na tym odcinku Wydzial Opieki Spofecznej
Judenratu.

W okresie wielkiej popularnosci SKSS ist-
nialo az pie¢ kategorii kuchni opieki spotecz-
nej. Byly to kuchnie: powszechne, samowy-
starczalne, autonomiczne, dla wysiedlonych
oraz dla dzieci — zréznicowane wedhug ceny

i jakosci positkéw. Juz w 1940 r. zlikwido-,

wano kuchnie dla wysiedlonych, od czerw-"

ca 1942 r. przestaly istnieé takze kuchnie
dla dzieci. Koszt zupy, ustalony najpierw
w kuchniach samowystarczalnych na 40 gr,
od 1 sierpnia 1941 r. zostat podniesiony do
60 gr. Koszt drugiego dania wynosit 1,20 zt.
W kuchniach powszechnych pobierano naj-
pierw od czgéci stotownikéw 20 gr za talerz
zupy (przeszto polowa jadala bezplatnie),
potem za$ oplate podniesiono do 40 gr.
Przeniesmy si¢ na chwile do lokali samych
kuchni. Przypomne, co na goraco zanoto-
wali odwiedzajacy te osrodki zbiorowego
Zywienia dziennikarze éwczesnej prasy jaw-
nej. Oto fragment reportazu zamieszczonego
w ,Nowym Kurierze Warszawskim”. Nosit
on tytuk: Zrdwnani pray jednym stole. Obra-
zek z Zycia potrzebujgcych pomocy i dotyczyt
kuchni samowystarczalnej, mieszczacej sie

przy ul. Filtrowej 83. Kuchnia ta wydawata
zupy w cenie 60 gr i drugie dania w cenie
1,20 zt — dziennie okoto 800 — 900 obia-
déw, w tym okolo 200 drugich dan. Czesé
oséb spoiywata positki na miejscu, inni
zabierali je do domu w menazkach. W dniu
odwiedzin kuchni przez dziennikarza drugie
danie stanowita porcja... twarozku. Wiek-
s20§¢ stotownikéw brata tylko zupe, wystan-
nik gadzinéwki dodawal jednak: Nawer
1,20 zt jest dzis dla wielu powaznym wydat-
kiem. Jego zdaniem wéréd korzystajacych
najwigeej jest inteligencji. A tak brzmiato
zakonczenie reportazu: Do kuchni ciggng co
dziett setki ludzi z réznych srodowisk, bogaci
niegdys i biedni — wszyscy zréwnani przy tym
samym stole i posithu, majacy jedno najwick-
sze pragnienie — Zyc.

Zacytujmy jeszcze jeden tekst, tym razem
fragment felietonu ,Nawyczki”. Bohate-
rem felietonu jest warszawiak spozywajacy
obiad w kuchni opieki spotecznej, a przy-
wykly do positku trzydaniowego. Najpierw
- powiada - wylawiam lyzkq plynng czesé
zupy, potem zjadam kartofelki, niekiedy
z kawalkiem migsa, jesli zupa nie jest postna,
a na deser na osmtniéj’ lyz'c‘e Z namaszcze-
niem podnosze do ust plywajgcq skwarke.
Ciekawe, czy wojna potrwa jeszcze dostatecz-
nie dtugo, zebym oduczyt si¢ tej nawyczki?
Gorzka ironia tej wypowiedzi nie wymaga
chyba komentarza.

Dla urzednikéw i robotnikéw byly sto-
téwki organizowane w miejscu pracy.
W obu wypadkach stanowily one ratunek
przed $miercia glodowa, zapewniajac zas
jakie takie warunki egzystencji, pozwalaty
warszawiakom po prostu przetrwaé oku-
pacje. Réine to bylo wyzywienie, wiele
zalezato od pomystowosci, sprytu, obrot-
nosci zajmujacych si¢ tymi sprawami ludzi.
W pewnych stotéwkach dawano dosé sute
obiady, w innych positek ograniczal si¢ do
talerza wodnistej zupy.
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Bardzo szybko, bo juz w pierwszych dniach
okupacji, zaczgto uruchamia¢ w Warszawie
lokale gastronomiczne. Poczatkowo spel-
nialy one w gruncie rzeczy role zwyklych
stoféwek — w restauracjach ofiarowywano
zglodnialym najczeéciej tylko talerz zupy,
w kawiarniach filizanke kawy lub szklanke
herbaty z kromka chleba posmarowanego
marmolada.

Od listopada 1939 r. jedna po drugiej
zaczely powstawaé kawiarnie artystéw.
Zaldadali lokale aktorzy filmowi, teatralni,
arty$ci baletowi, muzycy. Artysci stali sie
kelnerami, objeli funkcje kierownikéw loka-
li, personelu administracyjnego, szatniarzy.
Gastronomia w owych pierwszych miesia-
cach okupagji stata si¢. dla nich jedynym
zrédlem zarobku. Inicjatywa $rodowisk
artystycznych podchwycona zostata przez
inne $rodowiska. W lokalu ,Pod Kogut-
kiem” przy ul. Jasnej otwarto ,Gospodg
Sportowcéw” — podawali tam: Janusz Kuso-
cinski, Ignacy Toczynski, Jadwiga i Zofia
Jedrzejowskie, Maria Kwasniewska.

Powiedzmy parg $téw o lokalach najpopu-
larniejszych, ktérych nazwy i adresy przewi-
jaly si¢ najczgéciej na kartach okupacyjnych
wspomniel. Prawie kazdy z tych lokali
posiadal wlasng klientele i stat si¢ miejscem
spotkan okreslonych $rodowisk. Najczesciej
grono bywalcéw wylanialo sie¢ w wyniku
towarzyskich lub zawodowych powiazad
z obstuga i whaicicielami danej restauracji,
baru czy kawiarni. Obcy, przypadkowy gosé¢
czut si¢ tam do$¢ nieswojo i inaczej byt
traktowany.

Wazina funkcjg warszawskich lokali
gastronomicznych bylo ich wykorzystywa-
nie dla potrzeb spotkad konspiracyjnych,
kontaktéw, skrytek. Znany byl z tego lokal
»Za Kotarg® przy ul. Mazowieckiej, ale
zorientowane w sytuacji Gestapo potrafito
wyciagnaé odpowiednie wnioski, zatrudnia-
jac tam swoich konfidentéw. Przebywajacy

w kawiarniach przedstawiciele ruchu oporu
narazali si¢ na dekonspiracjg, czgsto lokale
te stawaly si¢ dla nich pulapka zastawiong
przez wroga. Wydana wigc zostala specjal-
na instrukcja wladz Podziemia ostrzegajaca
przed niebezpieczeristwem uczeszczania do
lokali gastronomicznych.

Czytamy tam: ]

Wszyscy pracujacy konspiracyjnie powin-
ni unikac wszelkich lokali, nawet najbar-
dziej zacisznych i ustronnych, nawet wtedy
jesli chodzi o prywatng pogawedke towarzy-
skq lub prayjemne spedzenie czasu. W zad-
nym wypadku nie wolno w takich lokalach,
zwlaszcza z wyszynkiem alkoholu, urzqdzaé
zadnych spotkar, kontaktéw, konferencji itp.
A juz wprost karygodne jest wchodzenie do
kawiarni (chocby tylko dla kupienia ciastek
lub rozejraenia sig po obecnych), jesli ma sig
pray sobie broti, nielegalng bibule lub chocby
tylko notatki z adresami.

Lokale gastronomiczne czesto byly tez
miejscem fapanek. W sumie nalezy wiec
stwierdzi¢, ze restauracje, bary i kawiarnie
warszawskie nie zapewnialy bywalcom ani
spokoju, ani bezpieczeristwa.

Istotna rolg spetnialy natomiast warszaw-
skie lokale gastronomiczne jako miejsca
skupiajace przedstawicieli czarnego rynku.
Juz 10 stycznia 1940 r. Ludwik Landau
zanotowat: Znéw — jak podezas wojny swiato-
wej i lat inflacji — staty si¢ [kawiarnie - przyp.
T.S.] punktami zebrad «czarnej lokalnej
gieldy». Tego typu lokalem byla kawiarnia
Lardellego przy ul. Polnej, a takie szereg
matych kawiarenek i restauracji w okolicach
placu Napoleona (dzi§ Powstadcéw War-
szawy).

Mimo zorganizowania przez wladze nie-
mieckie sieci zakladéw przeznaczonych
wylacznie dla przedstawicieli Herrenvolku,
Niemcy chetnie odwiedzali lokale polskie, na
co zubolewaniem zwracat uwage komendant
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Na dworcu kolejki dojazdowej

warszawskiego garnizonu. Dodaé tu trzeba,
ze w rozkazach dowédcy Sipo i SD dystryk-
tu warszawskiego Josefa Meisingera z roku
1940 znajdziemy listy lokali, do ktérych
wstep funkcjonariuszom niemieckiej policji
w ogdle byl wzbroniony. Prawdopodob-
nie i w nastgpnych latach wydawano tego
rodzaju zarzadzenia, coraz wyrazniej jednak
w obawie przed ruchem oporu.

Czym nalezy tumaczyé bardzo liczng klien-

tele warszawskich zalkdadéw gastronomicz-
nych podczas okupacji? Sadze, 7e przyczyn
tego zjawiska bylo wiele. Oczywiscie w gre
wehodzito pojawienie sie grupy wojennych
dorobkiewiczéw, tatwo zdobywajacych i tra-
cacych zdobyte w trakeie nielegalnych trans-
akji pienigdze. Zapominaé jednak nie mozna
o innych czynnikach. Oto wiele rodzin ulegto

rozbiciu, koniecznoscig stata si¢ praca zarob-

kowa kobiet, ktére dawniej zajmowaly sie-

gospodarstwem domowym, przyrzadzaniem
positkéw. Krétko méwiac, sytuacja zmusza-
fa ludzi do korzystania z ushig zakdadéw
gastronomicznych; przediuzony czas pracy nie
pozwalat w wielu wypadkach na spozywanie
positku w domu, koniecznoscig byto zjedzenie
czegos ,na miedcie”. T wreszcie dochodzit do

tego czynnik innej
natury, mianowicie
$wiadomos¢ fakru, 7e
wiadcicielami i per-
sonelem owych licz-
nych restauracyjek,
baréw i kawiarni byli
* wspélrodacy, wal-
czacy o byt swoich
rodzin.
Przepetnienie
warszawskich Tokali
gastronomicznych
wynikato takze
z innych wzgledéw.
Oddajmy glos jed-
nemu z pamigtni-
karzy: Kraj pod okupacjq pit wigeej niz
praed wojng. Ludzie zalewali robaka, jak kto
migl i czym kto migt Chec oderwania sig
od ponurej rzecaywistosci, niepewnost Jutra,
Swiadomos¢ tego, ze dzis zyje, a jutro mnie
nie bedzie, wytwarzaly nastrdj petnej bezna-
dziejnosci, a wiadomo, ze dobry trunek na
Srasunek. Do tego dochodzit brak wszelkich
rozrywek, a szczegdlnie u ludzi z konspiracji
Zycie w cigglym napigciu, niebezpieczenstwie,
ktdre wymagato od czasu do czasu odprezenia.
Konieczng praeciwwage dawat alkobol
Alkoholizm stat si¢ wigc po prostu sprzy-
mierzeficem wroga. W »Biuletynie Informa-
cyjnym” pisano 27 stycznia 1944 r.:
Wzrost pijaistwa w Polsce w okresie tej
okupacji jest zastraszajacy. Nie tylko mez-
czyini pija, ale coraz czestsze s3 wypad-
ki alkoholizmu wéréd kobiet i milodziezy.
Woédka, dajaca upragnione oszotomienie
i chwilows ucieczke od strasznej rzeczywi-
stodci, jest niemieckim sprzymierzericem
w dziele demoralizowania i zwyrodniania
spofeczeristwa polskiego.
Tomasz Szarota
»Okupowanej Warszawy dzien powszedni”
»Caytelnik’, wyd, IV, Warszawa, 2010
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